Cool-Rite




Coollite

Diatassistentin

Hygiene ist wichtig. Die
Lebensmittel - Hygiene-
verordnung fordert von jedem
Betreiber einer Einrichtung zur
Gemeinschaftsverpflegung,
dass die Speisen immer im
,»sicheren Temperaturbereich
bleiben mussen. Daher sollten
die Produkte in der Speisen-
Verteilung (egal ob im Cook-
Chill- oder Cook-Serve-
System) bis zum Zeitpunkt der
Portionierung gekihlt am
Speisen-Verteilband stehen.

Cool-Rite
fur kalte Menukomponenten in der
Speisen-Verteilung

Cool-Rite halt bei gedffneter Tur die InnentemperQ‘&
auf max. 5°C. Dadurch bleiben auch die vorportiontge
kalten Menukomponenten am Speisen-Verteilband so
lange kalt, bis sie in die Verteilsysteme eingesetzt
werden.

dealtemperatur durch Cool-Rite

Cool-Rite hat eine Luftfuhrung, die verhindert, dass die
Innentemperatur ansteigt, auch wenn die Tiren lange offen stehen.

Diese Technik erlaubt einen
storungsfreien Ablauf der
Portionierung, Kuhlschrank-
tiren massen nicht laufend
geodffnet und gleich wieder
geschlossen werden,
vorportionierte Menu-
komponenten bleiben
dennoch kalt.
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Cool-Rite ist ausgeriustet mit Hauptschalter
mit Signallicht, digitalem Thermometer,
Thermostat und Abtauuhr mit optischem
Alarm und verstellbaren Ober- und
Untertemperaturalarmgrenzen.




cool-rite

Spitzentechnologie

Cool-Rite ist ein Luftschleierkihlschrank komplett
aus Edelstahl. Die mit 50 mm starkem FCKW-freien
Polyurethanschaum isolierten Wande haben innen
vor der TuUr Luftfiuhrungen, die eine optimale
Luftzirkulation erlauben. Bei gedffneter Tlr bildet
sich ein Schleier aus kalter Luft, der vor der
Turoffnung verlauft und verhindert, dass heilse Luft
eindringen bzw. kalte Luft austreten kann.

Die Massivtir ist mit Magnetdichtung und
Handgriff mit Schloss ausgestattet.

Die hermetische Kiuhlmaschine ist mit
Ventilatorverflissiger, W&armetauscher und
Kapillarrohr ausgeristet. Sie befindet sich im
Bodenbereich um im Falle des Transportes eine
optimale Stabilitdat zu gewdhrleisten. Die
notwendige Be- und
Entluftung wird uber
Luftschlitze

sichergestellt. Zur
Wartung ist die
Kuhlmaschine und

elektrische Verdrahtung
leicht zuganglich. Die
Kihlung arbeitet Uber
Lamellenverdampfer mit
Umluftkihlung.




Cool-Rite

temp-rite

Invernational

Die Highlights

Innen- und AulRengeh&use aus Edelstahl, doppelwandig, isoliert.
Cool-Rite ist fahrbar mittels 4 nichtkreidenden Radern 125 mm Durch-
messer, davon 2 Stiick gebremst, in korrosionsgeschitzten Geh&usen
und hat zwei Schiebegriffe und einen umlaufenden Rammschutz.

Die unten angebrachte Kaltemaschine gewdahrleistet eine optimale Sta-
bilitat, auch wahrend des Transportes.

Luftfihrungen bilden einen Schleier aus kalter Luft. Dies erlaubt die
Offenhaltung der Tir, ohne dass die Temperatur Uber +5°C steigt.

Cool-Rite hat eine Umluftkihlung und automatische Abtauung mit Tau-
wasserverdunstung.

Fassungsvermdgen 9 GN-Bleche oder Behalter 2/1-GrolRe (530 x 650
mm), bzw. 18 Stick 1/1-GroRe (530 x 325 mm).

Die Auflageschienen, mit einem lichten Abstand von 100 mm, lassen
sich zur Reinigung herausnehmen.

Die 270° 6ffnende Tur ist mit einem Schloss ausgestattet.
FCKW-freies Kaltemittel.
Optische Temperaturanzeige mit Alarmfunktion.

CE-gepruft.

Technische Daten

AuRenmale: Breite 900 mm
Tiefe 1.000 mm
Héhe 1.950 mm
Innenmalle: Breite 540 mm
Tiefe 740 mm
Héhe 1.100 mm

Anzahl der Einschiibe: 9

GroRe der Einschiibe: GN 2/1

Lichter Abstand: 100 mm

Volumen: Brutto 585 Liter / Netto 375 Liter
Umgebungstemperatur: + 5 bis + 25°C

Kuhlleistung: 1.100 Watt

Anschlusswert: 750 Watt, 230V/50Hz

Kaltemittel: R-404a






