Temp-Mediteran lemp-rite




Verwaltungsleitung

,,Patienten sind kritische
Kunden; genauso wie Sie
und ich.*

Die Messlatte an der wir
gemessen werden, liegt
hoch. Darum sehen wir
uns selbst als Gastgeber
und haben uns fir ein
Speisen-Verteilsystem
entschieden mit dem wir
,Gastlichkeit*“ oder
,Gastfreundschaft*
ausdricken koénnen.

emp-Mediteran - Kompetenz in der Speisen-Verteilung -

far Krankenhauser, Kliniken, Sanatorien, Seniorenheime,

Schulungszentren, Hotel-Zimmer-Service, Management-
Service und Essen auf Radern.

Vor mehr als drei Jahrzehnten wurde aus der |Idee der Isolierflasche
ein innovatives Produkt entwickelt, das kalte Speisen kalt und heiRe
Speisen heil halt: Das Isoliertablett.

——Fertigung in modernster Spritzgusstechnik
——Material hoch chemikalienbestandiges Spezial-Polypropylen
——Eine speziell strukturierte Oberflache schiutzt vor Kratzern

Randkonstruktion stabil und
dauerhaft durch patentiertes
MaRe: Verfahren

530 x 375 mm Isolierung aus FCKW-freiem Polyurethanschaum




Zur Adressierung und ldentifikation
lasst sich ein Kartenhalter anklippen.

Das macht Appetit

Temp-Mediteran bietet eine Vielzahl an
Dekoren fur Teller, Schisseln und
Schalen. Servieren Sie lhre Speisen mit
dem individuellen Design noch
appetitlicher. Auf Wunsch sind auch
Einweg- oder Mehrweg-Geschirrteile
verflugbar.

Lassen Sie sich den Katalog vorlegen -
Unsere Auswahl entspricht Ihren
Winschen

Temp-Mediteran ist so konstruiert, dass sich die
Systeme Platz sparend stapeln lassen. Zusatzlich
sichert die volle Abdeckung einen hygienischen
Transport.



Das Prinzip

Das Prinzip der thermischen Zonen fuhrt zu héherem Genuss
durch exzellente Temperaturhaltung.

20,7 °C

71,5 °C 7,4 °C

Vorteil: Immer wohl temperierte Kalt- und Warmspeisen

Alles in einem

So servieren Sie eine komplette Mahlzeit:

A Dessert, Getranke, Obst, Vorsuppe
B Salat, Beilagen, Brot
C Dessert, Getranke, Obst,
Vorsuppe
D Nudeln, Suppe,
Vorspeise, Salat,
Eintopf
E Bestecke, Serviette
F Hauptspeise und

Beilage, Wurst und Kéase






