SDX®THERMOBOX® E

* Fertig gekochtes Essen darf nicht bei tber +60°C gelagert
werden (SLVFS 1996, 19 §).

* Das Essen darf nicht langer als 2 Stunden warm gehalten

werden (siche Anweisung der Verbraucherschutzbeharde).

* Das Essen muss vor und wihrend des Umladens die richtige
Temperatur behalten.

* Reduzieren Sie den Umgang mit warmem Essen bei
Zimmertemperatur.

* Verwenden Sie einen dicht schlieBenden Deckel, um Aus- oder

Uberlaufen in der Box zu vermeiden.

Umgang mit erwdrmten Speisen

Gute Kochkunst ist sowohl bei Feierlichkeiten als auch im Alltag von
zentraler Bedeutung. Zahlreiche Prozesse miissen zusammenwirken,
damit das Ergebnis eine gelungene Mahlzeit ist.

Die Temperatur zieht sich wie ein roter Faden von der Rohware bis zum
Teller durch die gesamte Ereigniskette, aber Sie kénnen sich immer
darauf verlassen, dass die SDX® Thermobox® lhnen hilft, die
Temperatur zu halten.

+ SDX®THERMOBOX® E mit elekironischem Heizgerat

Mit einem modernen Heizger&t mit extrem hoher Zuverlassigkeit. Es
halt die Temperatur innerhalb der gewiinschten Werte und mit
minimalen Temperaturschwankungen bei.

« SDXBTHERMOBOX® F mit Konvektionswiirme
Konvektionswirme bietet Mehrwert und viele Vorteile! Kurze
Avufheizzeit und mit HeiBluftventilator zum Ausgleich von

Temperaturunterschieden. Flexibler Warmeschrank.

SDX®THERMOBOX® F

* Fertig gekochtes Essen darf nicht bei Gber +60°C gelagert
werden (SLVFS 1996, 19 §).

» Das Essen darf nicht langer als 2 Stunden warm gehalten
werden (siche Anweisung der Verbraucherschutzbehérde).

* Das Essen muss vor und wiihrend des Umladens die richtige
Temperatur behalten.

¢ Reduzieren Sie den Umgang mit warmem Essen bei
Zimmertemperatur.

* Verwenden Sie einen dicht schlieBenden Deckel, um Aus- oder

Uberlaufen in der Box zu vermeiden.



